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MEZCLADOR MIX120S®

- Mezcla rápida y esmerada sin sacudimiento ni incorporación de aire
- Capacidad aproximada de masa:
 114 kg (densidad 1,18 kg/dm3) ~ 97 litros
   79 kg (densidad 1,28 kg/dm3) ~ 62 litros
- Volumen del contenedor 120 litros (H2O)
- En acero inoxidable
- Motor eléctrico 2,2 kW
- Voltaje 400V 50Hz trifásico

MISCELATORE MIX120S®

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incorporazione d’aria
- Capacità indicativa impasti alimentari:
 114 kg (densità 1,18 kg/dm3) ~ 97 litri
   79 kg (densità 1,28 kg/dm3) ~ 62 litri
- Volume recipiente 120 litri (H2O)
- Costruzione in acciaio inox
- Motore elettrico da 2,2 kW
- Voltaggio 400V 50Hz 3 fasi

MIX120S® MIXER

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing
- Dough range capacity:
 114 kg (density 1,18 kg/dm3) ~ 97 litres
   79 kg (density 1,28 kg/dm3) ~ 62 litres
- Tank volume 120 litres (H2O)
- Stainless steel structure
- Electric motor 2,2 kW
- Voltage 400V 50Hz 3 phases

MALAXEUR MIX120S®

- Mélange rapide et minutiex sans fouettement ni incorporation d’air
- Capacité indicative de la pâte contenue:
 114 kg (densité 1,18 kg/dm3) ~ 97 litres
   79 kg (densité 1,28 kg/dm3) ~ 62 litres
- Volume du récipient 120 litres (H2O)
- Structure en acier inoxydable
- Moteur électrique 2,2 kW
- Tension 400V 50Hz 3 phases

MISCELATORE MIX120S® INVERTER / TIMER

- Completo di inverter per il controllo della velocità e timer per il controllo della durata della 
miscelazione. Il controllo elettronico permette anche una bassa velocità di rotazione per 
mantenere in sospensione la pastella già miscelata ed evitare la sedimentazione.

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incorporazione d’aria
- Capacità indicativa impasti alimentari:
 114 kg (densità 1,18 kg/dm3) ~ 97 litri
   79 kg (densità 1,28 kg/dm3) ~ 62 litri
- Volume recipiente 120 litri (H2O)
- Costruzione in acciaio inox
- Motore elettrico da 2,2 kW
- Voltaggio 400V 50Hz 3 fasi

MIX120S® MIXER INVERTER / TIMER

- Complete with inverter for speed control and timer for the duration of the mixing. The electro-
nic control also allows a low rotation in order to keep the batter in suspension and to prevent 
sedimentation.

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing
- Dough range capacity:
 114 kg (density 1,18 kg/dm3) ~ 97 litres
   79 kg (density 1,28 kg/dm3) ~ 62 litres
- Tank volume 120 litres (H2O)
- Stainless steel structure
- Electric motor 2,2 kW
- Voltage 400V 50Hz 3 phases

MALAXEUR MIX120S® INVERTER / TIMER

- Avec inverseur pour le contrôle de la vitesse et le temporisateur pour la durée du mélange. 
Le contrôle électronique permet également une faible vitesse de rotation pour maintenir la 
pâte déjà mélangée en suspension en empêchant la sédimentation.

- Mélange rapide et minutiex sans fouettement ni incorporation d’air
- Capacité indicative de la pâte contenue:
 114 kg (densité 1,18 kg/dm3) ~ 97 litres
   79 kg (densité 1,28 kg/dm3) ~ 62 litres
- Volume du récipient 120 litres (H2O)
- Structure en acier inoxydable
- Moteur électrique 2,2 kW
- Tension 400V 50Hz 3 phases

MEZCLADOR MIX120S® INVERTER / TIMER

- Completo con inversor para el control de la velocidad y el contador de tiempo para la dura-
ción de la mezcla. El control electrónico también le permite una baja velocidad de rotación 
para mantener en suspensión la masa ya mezclada evitando la sedimentación.

- Mezcla rápida y esmerada sin sacudimiento ni incorporación de aire
- Capacidad aproximada de masa:
 114 kg (densidad 1,18 kg/dm3) ~ 97 litros
   79 kg (densidad 1,28 kg/dm3) ~ 62 litros
- Volumen del contenedor 120 litros (H2O)
- En acero inoxidable
- Motor eléctrico 2,2 kW
- Voltaje 400V 50Hz trifásico

СМЕСИТЕЛЬ мод. MIX120S® ИНВЕРТЕР/ ТАЙМЕР

-	 Оснащен	инвертером	для	регулировки	производительности	и	таймером	для	установления	времени	пере-
мешивания.	Электронный	контроль	также	позволяет	осуществлять	медленное	перемешивание	после	рабо-
чего	цикла	для	избежания	расслоения	и	осаждения	готового	теста.

-	 Гарантирует	быстрое	и	равномерное	перемешивание	без	взбивания	и	обогащения	воздухом
-	 Приблизительная	производительность	для	пищевых	смесей:
	 114	кг	(плотность	1,18	кг/дм3)	~	97	литров
	 		79	кг	(плотность	1,28	кг/дм3)	~	62	литров
-	 Объем	емкости	120	литров	(H2O)
-	 Конструкция	из	нержавеющей	стали
-	 Электромотор	2,2	kВт
-	 Напряжение	400V	50Hz	3	фазы
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