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MISCELATORE MIX120S®

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incorporazione d'aria
- Capacita indicativa impasti alimentari:

114 kg (densita 1,18 kg/dm?) ~ 97 litri

79 kg (densitdr 1,28 kg/dm?) ~ 62 litri

- Volume recipiente 120 litri (H,0)
- Costruzione in acciaio inox
- Motore elettrico da 2,2 kW
- Voltaggio 400V 50Hz 3 fasi
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MISCELATORE MIX120S® INVERTER / TIMER \

- Completo di inverter per il controllo della velocitd e timer per il controllo della durata della
miscelazione. Il controllo elettronico permette anche una bassa velocita di rotazione per
mantfenere in sospensione la pastella gia miscelata ed evitare la sedimentazione.

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incorporazione d'aria

- Capacita indicativa impasti alimentari:

114 kg (densita 1,18 kg/dm?) ~ 97 litri
79 kg (densita 1,28 kg/dm?) ~ 62 litri

- Volume recipiente 120 lifri (H,0)

- Costruzione in acciaio inox

- Motore elettrico da 2,2 kW

MIX120S® MIXER

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing
- Dough range capacity:

114 kg (density 1,18 kg/dm?) ~ 97 litres

79 kg (density 1,28 kg/dm?) ~ 62 litres

- Tank volume 120 litres (H,0)
- Stainless steel structure
- Electric motor 2,2 kW
- Voltage 400V 50Hz 3 phases
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MIX120S® MIXER INVERTER / TIMER - 9’\

- Complete with inverter for speed control and timer for the duration of the mixing. The electro-
nic control also allows a low rotation in order fo keep the batter in suspension and to prevent
sedimentation.

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing

- Dough range capacity:

114 kg (density 1,18 kg/dm?) ~ 97 litres
79 kg (density 1,28 kg/dm?) ~ 62 litres

- Tank volume 120 litres (H,0)

- Stainless steel structure

- Electric motor 2,2 kW

MALAXEUR MIX1208®

- Mélange rapide et minutiex sans fouettement ni incorporation d'air
- Capacité indicative de la pate contenue:

114 kg (densité 1,18 kg/dm?) ~ 97 litres

79 kg (densité 1,28 kg/dm?) ~ 62 litres

- Volume du récipient 120 litres (H,0)
- Structure en acier inoxydable
- Moteur électrique 2,2 kW
- Tension 400V 50Hz 3 phases
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MALAXEUR MIX120S® INVERTER / TIMER 0\

- Avec inverseur pour le contréle de la vitesse et le temporisateur pour la durée du melange.
Le contrdle électronique permet également une faible vitesse de rotation pour maintenir la
pate déja mélangée en suspension en empéchant la sédimentation.

- Mélange rapide et minutiex sans fouettement ni incorporation d‘air

- Capacité indicative de la pate contenue:

114 kg (densité 1,18 kg/dm?) ~ 97 litres
79 kg (densité 1,28 kg/dm?) ~ 62 litres

- Volume du récipient 120 litres (H,0)

- Structure en acier inoxydable

- Moteur électrique 2,2 kW

MEZCLADOR MIX120S®

Mezcla répida y esmerada sin sacudimiento ni incorporacion de aire
- Capacidad aproximada de masa:

114 kg (densidad 1,18 kg/dm?®) ~ 97 litros

79 kg (densidad 1,28 kg/dm?®) ~ 62 litros

- Volumen del contenedor 120 litros (H,0)
- En acero inoxidable
- Motor eléctrico 2,2 kW
Voltaje 400V 50Hz trifdsico
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MEZCLADOR MIX120S® INVERTER / TIMER \

- Completo con inversor para el control de la velocidad y el contador de tiempo para la dura-
cion de la mezcla. El control electronico también le permite una baja velocidad de rotacion
para mantener en suspension la masa ya mezclada evitando la sedimentacion.

- Mezcla répida y esmerada sin sacudimiento ni incorporacion de aire

- Capacidad aproximada de masa:

114 kg (densidad 1,18 kg/dm?) ~ 97 litros
79 kg (densidad 1,28 kg/dm?) ~ 62 litros

- Volumen del contenedor 120 litros (H,0)

- En acero inoxidable

- Motor eléctrico 2,2 kW

K\/oltoje 400V 50Hz trifésico j

CMECUTENDb mopa. MIX120S®

- TapaHTupyeT GbICTpOE 11 paBHOMEPHOE NepeMeLLMBaHie Ge3 B3GUBaHIS 1 0boralLeHust BO3AyXoM
- MpubnusuTensHas NPOM3BOAUTENBHOCT ANs MULLEBBIX CMECEN:
114 xr (nnoTHocTb 1,18 kr/om?) ~ 97 nuTpos
79 kr (nnoTHocTb 1,28 kr/am®) ~ 62 nuTpoB
- O6bem emkocTn 120 nutpos (H,0)
- KoHCTpyKUms 13 HepxaBetoLLielt cTanu
- Onektpomotop 2,2 kBT
- HanpsixeHue 400V 50Hz 3 dhasbl
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CMECMUTEIb moa. MIX120S® UHBEPTEP/ TAUMEP .\

OcHallieH MHBEPTEPOM AMS perynvpoBKY MPOU3BOANTENBHOCTI 1 TallMEpOM ANist YCTAHOBMEHIS BpeMeHH nepe-
MeLLMBaHNS. ANEKTPOHHBIA KOHTPONb Takoke MO3BOMNSIET OCYLLECTBMSTL MEANIEHHOE NepemMeLLMBaHye nocre pabo-
4ero Lvkna Ans u3bexausi paccrioeHmsi 1 0CaxAeHNs FOTOBOO TecTa.
TapaHTUpyeT BbICTpOe 1 paBHOMEPHOE NepeMelLBaHie Ge3 B3GUBaHNS 1 0BoraLLeHust BO3LyXoM
MpubnuuTensHas NPOM3BOANTENBHOCTb NS MULLEBBIX CMECEN:
114 kr (nnoTHocTb 1,18 kr/ome) ~ 97 nuTpos

79 kr (nnoTHocTb 1,28 kr/om®) ~ 62 nuTpos
O6bem emkocTu 120 nutpos (H,0)
KoHcTpykums 13 HepxaBetoLLel cranm
Onektpomotop 2,2 kBT
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Via Gattinella 41 - 1-50013 Campi Bisenzio - Firenze (ltaly) =
Tel. +39 055 8826808 - Fax +39 055 8812197

www.comacodadlimentare.com - e-mail: info@comacoadlimentare.it [=]




