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MISCELATORE MINIMIX®

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incor-
porazione d’aria

- Per impasti alimentari
- Capacità 25 litri
- Costruzione in acciaio inox
- Motore elettrico da 0,37 kW
- Voltaggio 230V 50Hz 1 fase

MINIMIX® MIXER BLENDER

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing
- For food preparations
- Capacity 25 litres
- Stainless steel structure
- Electric motor 0,37 kW
- Voltage 230V 50Hz 1 phase

MALAXEUR HOMOGENEISEUR MINIMIX®

- Mélange rapide et minutieux sans fouettage ni incorporation 
d’air

- Pour mélanges alimentaires
- Capacité 25 litres
- Structure en acier inoxydable
- Moteur électrique 0,37 kW
- Tension 230V 50Hz 1 phase

MEZCLADOR HOMOGENEIZADOR MINIMIX®

- Mezcla rapida y esmerada sin sacudimiento ni incorporación 
de aire

- Para amasar alimentos
- Capacidad 25 litros
- En acero inoxidable
- Motor eléctrico 0,37 kW
- Voltaje 230V 50Hz monofásico

MEZCLADOR HOMOGENEIZADOR MIX120®

- Mezcla rapida y esmerada sin sacudimiento ni incorporación 
de aire

- Para amasar alimentos
- Capacidad 120 litros
- En acero inoxidable
- Motor eléctrico 2,2 kW
- Voltaje 400V 50Hz trifásico

MALAXEUR HOMOGENEISATEUR MIX120®

- Mélange rapide et minutiex sans fouettement ni incorporation 
d’air

- Pour mélanges alimentaires
- Capacité 120 litres
- Structure en acier inoxydable
- Moteur électrique 2,2 kW
- Tension 400V 50Hz 3 phases

MIX120® MIXER BLENDER

- Fast thorough mixing without sucking air and splashing
- For food preparations
- Capacity 120 litres
- Stainless steel structure
- Electric motor 2,2 kW
- Voltage 400V 50Hz 3 phases

MISCELATORE MIX120®

- Miscelazione rapida ed accurata senza sbattimento né incor-
porazione d’aria

- Per impasti alimentari
- Capacità 120 litri
- Costruzione in acciaio inox
- Motore elettrico da 2,2 kW
- Voltaggio 400V 50Hz 3 fasi


